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«Vino dealcolato un’opportunita
ma avra una data di scadenza»

Lintervista
Marzio Dal Cin

Fresidente Dal Cin (enclogia)

Giorgio delPOrefice

1 grande fascinodel vino & legato

anche ad alouni paradossi che

attraversanoil settore. Ad
esempio, dopo anni spesia
inseguire il biologicoe il naturale,
ora, la fromtiera piu promettente
appare il vino dealcolato, Un
prodotto dal quale si sotirae una
delle componenti chiave, I'alool,
chie 51 sviluppa naturalmente
mediante la fermentazione del
frutto. Tuttavia, il vino dealcolato,
opporiunita perche puc avvicnare
al settore vino fette di popolazione
chie per motivi religiosi o salutistic
(diabetici, sogygetti allergici) ne
sonG rimaste distanti. Ne
convinto Marzio Dial Cin,
Presidente della [ial Cin, axienda
leader nei prodoti per 'enologia
chie ogffi conita un giro d"affar di
21, miliond di euro(5,2 di Ebitda),
realizzato per circa un terzo
all'estern, due stahilimentiunoa
Concorezzo ( Monza-Brianza) e
I'altroa Foggia. «Daglhi inig nel ‘50
fino agli anni 80-90 - spiega Dal
Cin - la nostra funzione era
ourativa: sicercava di cormegifere
incanting i difetti dell'uva, del
maosto e del vino. Poi la nostra
mizsion & diventata preventiva. [
difetti si punta a prevenirli e anche
comn il lavoro faro nel vignetos.

In anni recenti =i & parlate
tanio di vino biologicoo e nabarale.
Ioho studiatodai Salesiani dowve
mi hanno insegnato che il vino &
fruttodella vite e del lavoro
dell"uomo, E un prodotto che viene
dalla natura e quindi & sofgetto
alla decomposizione. Qooorme

lintervento dell vomo per
stahilizzare e rendere appetibile
questa sostanza. E bisogna
intervenire perevitare problemi
rischiosi per I'oomo.

el tipor
(Cisono malattie che attaccano la
vibe che generano tossine & che
possono poi finire nel prodotio
finale. 1 vino pud essere attaccato
da lieviti e barteri oltre che da
microorganismi e muffe, Aspetti
che & possibile contrastare
mediante processi di
chiarificazione, filtrazione e
stabilizrarione.

Qualcuno si chiede percheé nel
vimo bio ci siano i solfid
[ romani brociavano ned recipienti
in legno o terraconta lo zolfioe
questo fenerava anidride
solforosa e scoprirono che cosl era
possibile conservare il vino. |
solfiti non i abbiamo certo
inventat nol, SeTVOnoD per
stabilizzare il vinoe quello
biologico ancora di pha del vino
convenzionale,

Cosa ne pensa degli attacchi al
vimoe all"alenl?

[l problema & o nei
comportamenti. Sonoun chimion
eritengo che non esistanc
sostanze tossiche madosi
tossiche. In medicing omeopatica
siusa Farsenico, normalmente
considerato un veleno, per oarare.
Med vino esistono centinaiadi
sostanze in equilibrio tra loro,
milie chie hanno effetti benefici
per Fuomo, La strada éla
mioderazione.

E ivini dealcolatiz
Sonouna grande opporunita.
perché consentirebbero di
raggdiungers un'enorme fascia di
clientela ogdilontana dal vino. Ma

w«Per fare uno spumants

togliers alcol aun vine
fiermo e poi aggiungers
anidride carbonicas

civuole temipo. Uin Barolo
dealcolato non sara mai come il
Barolocassico. [ vino dealcolato
ha sfumaiure & aromi diversi.
Muolti bianchi senzaloo] hanmio
spessn sentore di sucoo dimela
costta, Irossi sono pit varisbili,
pusto doldastro e pit acidi.
Togliere alcol spesso significa
eliminare aromi e colore. Oooorme
compensare, Uno spomante
dealcolato poi & prodotio
sottraendoaloo] 2 un vino fermo e
peoi agfiungendo in seguito
anidride carbonica. E questo
perché le tecniche autorizzate di
dealcolazione (distillazione,
evaporazione sottovuoto e
filtrazione su membrana) non
possono essere utilizzate in
presenza di pressioni elevate.
Togliere Palcol inoltre avra effetti
sulla durata del prodotto. | vind
dealcolati avranno una dats di
scadenza perche I'alool
coniribuizce alla stability
microbiologica del vino.

Una bevanda da pasto,
prodotta dal vigneto e alternativa
alle bevande analcoliche presenti
oggi. Cosa manca ancoras
Arrivare a prodotil dhe stano il pia
wicino possibile a quelli di
partenza. Bisognerebbe amivarea
riconoscere und Chardonnay, un
Pimot Grigio, un Pinot Mero
anche se dealoolati

Cualouno nom yuole che il
dealcolaio sia chiamato vino
Abbiamo fatto un esperimentn al
supermercabn: sudieci bottiglie
convenzionaliuna sola riportava
in etichetta il termine “vino™. Tutt
gli altri la denominazione, i
witigno, il brand axiendale. Mi
sembra un aspetio trascurahile,
anche se temnicamente un
dealcolato non dovrebbe
chiamars “vino®.

E oltre alle difficolta tecniche
quali altri ostacoli veder
In Italia sta emergendouna
problemartica fiscale: non sisa
come inguadrare etanalo
sottratto al vino e la sua presenza
fisica nelle cantine, che non
sono distillerie. In Francia e
Spagna hanno gia risolio quesio
aspetio e sono avanti. Sdamo
perdendo tempao.



